
Insalata di Puntarelle 
Pappa al Pomodoro
Pasta e Fagioli
Calamari alla Piastra
Insalatina di Carciofi e Rucola e Parmigiano 
Polpo e patate alla Ligure 
Timballo di Melanzane
Tartare di Salmone
Crudo e Burrata
Antipasto del Cacciatore  
(prosciutto di cinghiale, salamino di cervo, terrina di capriolo)

Foie Gras d’anatra “en Torchon” della casa  
(con 1 bicch. Sauternes Ch.Broustet 2001 2°Cru + 12.00)

Taglierini con Tartufo bianco
Crespelle alle Chantrelles
Rotolo di Pasta ripieno di Parma, Spinaci e Parmigiano
Maltagliati alla Luganighetta di Cervo 
Tagliatelle al Pomodoro e Basilico 
Tagliatelle al Pesto di Rucola 
Tagliatelle Bolognese di Vitello

Coniglio al Forno Olive e Capperi
Tagliata di Manzo Angus
Pesce Persico del Ceresio
Rombo Chiodato al Forno  
(min. per 2 persone) 

Branzino a Portafoglio alle Erbe 
Filetto di Cervo con Spaetzli

Insalate Antipasti e Zuppe

Primi

Secondi

9.50
12.50
12.50
16.00
16.00
16.00
16.00
17.00
22.00
22.00

22.00

30.00
20.00

1/2           14.00          18.00
18.00

1/2           12.00          16.00
1/2           12.00          16.00
1/2           14.00          18.00

24.00
34.00
32.00

per persona         42.00

36.00
36.00

Provenienza carni: Manzo , Vitello = CH - Ir Agnello = CH-NZ-AUS

Tutte le pietanze, dalla pasta ai gelati, sono confezionate nella nostra cucina senza uso di semilavorati


